Filr Vorneweq und Zwischendurch

Kleiner Salat der Saison mit Forsthausdressing 4,50 €
Ragout fin vom Kalb, mit Kdse iiberbacken, Baguette 4,90 €
Salat von Babymozzarella und Kirschtomaten 6,90 €
mit hausgemachtem BasiliRumpesto

Mediterraner Brotsalat - gerdstetes Olivenbrot 7,90 €
mit Mangowiirfel und gerduchertem Forellenfilet

Ofenkartoffel mit Krauterquark und Salat 850 €

wahlweise mit Riucherlachs oder gebratener Poularde

Carpaccio vom Rinderfilet mit frischem BasilikRumpesto 850 €
und gehobeltem Parmesan

Lust auf Suppe?

Hausgemachte Soljanka mit Zitronenscheibe 3,50€
Mediterrane Tomatensuppe mit Balsamicoglace 3,90 €
Frisches Barlauchsiippchen mit Parmaschinkencrostini 4,50 €
Unsere Biogerichte

Hierzu verwenden wir ausschliefSlich 6kologisch erzeugte Lebensmittel
mit Zertifizierung.

Tortellini mit Ricottafiillung an fruchtiger Tomatenjus 850 €
Spanische Paella mit Hiihnchen und Pangasius e 9,50 €
sowie mit Olivendl abgestimmt B 0

EG-Oko-Verordnung
Schweineriicken mit GemiiseRruste an PilzsofSe 12,90 €
und Kartoffelrosti

Zertifiziert durch ABCERTAG - DE-006-Oko-Kontrollstelle.



Frischfisch aus Aquakultur - Rontrollierte Aufzucht, schonend gefangen.

Gebratenes Lachsfilet mit Rieslingschaum 12,90 €
Blattspinat und gelben Bandnudeln

Doradenfilets, auf der Haut gebraten 14,50 €
mit Lemonen-Parmesan-Risotto und marinierten Kirschtomaten

Mediterrane Gerichite

Mit Honig und Rosmarin gratinierter Ziegenkdse 9,50 €
auf provencialischem Gemiise mit gerostetem Olivenbrot

Poulardenstreifen in fruchtiger Curry-Ananas-Sofe 11,90 €
mit glacierten Trauben und Basmatireis

Marinierte Lammhiiftsteaks mit Krauterbutter 13,80 €
Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

200 g Rinderfilet mit Salat, Chilidip 18,50 €
und gebackenen FarmerRartoffeln

Pastagerichte mit frisch gehobeltem Parmesan

Gebratene Gnocchi mit Salbei und mediterranem Gemiise 850 €
Tagliatelle in Barlauchrahm mit Riesengarnelen 11,50 €
Penne, in Olivendl geschwenKt, mit gebratenen Filetstreifen 11,50 €

und getrockneten Tomaten



Rustikales vom Forsthaus

Spanferkelsiilze , Forsthausart“ mit RemouladensofSe
Bratkartoffeln und Salatdeko

Rostbritl mit gebratenen Zwiebeln
Bratkartoffeln und Grilltomate

Forsthaussteak vom Schweineriicken mit Rahmchampignons
griinen Bohnen und Kroketten

Kalbsschnitzel
mit Markerbsen und Petersilienkartoffeln

Deftiger Hirschbraten
mit _ApfelrotRohl und Kartoffelk(oflen

Forsthausplatte mit frischem Landbrot

Regionale Wurst-Kdse-Auswahl mit Rleinen Frikadellen < Siilze

sowie 2 cl unseres hausgemachten Forsthaustroppn's

Unsere Desserts - der siiffe Ausklang

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeiscreme
auf Fruchtsoflenspiegel

Erdbeerparfait mit frischem Minzpesto

Latte Macchiato von Mascarponecreme
mit_Amarettini und Himbeeren

850 €

850 €

10,50 €

10,50 €

12,90 €

9,50 €

3,90 €

4,50 €

4,90 €

Sollten Sie Fragen zu den Zusatz- und Inhaltsstoffen unserer Speisen haben,

so wenden Sie sich bitte an unser fachRundiges Personal.



